


.



In der Lovis Bar steht das Essentielle im Vordergrund.

Die Drinks sind entlang von Geschmack und Stärke 
geordnet. Von süß zu umami, von alkoholfrei bis stark. 

Die Namen der Drinks waren unser Ausgangspunkt.
Sie wecken aromatische Assoziationen, aus 

denen wir die Cocktails entwickelten.

Wenn Sie Getränke außerhalb des Menus wünschen 
oder Fragen zu Zutaten und Allergenen haben, 

sprechen Sie uns gerne an.
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Erdbeerbeet
Erdbeere

Wein Aperitif
Shiso

16,-

Orangenhain
Aperitifwein

Orange
Erde

16,-

Rhabarberkuchen
Rum

Rhabarber
Mandel

16,-

Küste
Wacholderbrand

Zitrone
Geranie

16,-

Lagerfeuer
Rauchgin

Cassis
Rotwein

17,-

Botanischer Garten
Doppelwacholder

Minze
Kräuter Likor

17,-

Spa
Mate

Eucaliptus
Palo Santo

12,-

Waldrausch
Kiefernnadeln

Himbeere
Walnuss

12,-



BITTER UMAMI

Heide
Lavendel
Koriander

Ingwer

12,-

Baby
Sake
Milch

Mandel

16,-

Seide
Wermut
Sencha
Salbei

16,-

Alpen
Kieferngeist

Kräuter
Holunderblüte

16,-

Altes Buch
Dinkelbrand

Vanille
Rooibus

16,-

Moor
Madeira

Torf
Rauch

17,-

Zitronenbaum
Gin

Enzian
Quitte

17,-

Tomatengarten
Tomate

Johannisbeere
Kräuter

12,-



SCHAUMWEIN

2018 Blanc de Blancs Brut, Delamotte (Côte des Blancs, FR)	 0.1	 28
Chardonnay

L’Assemblage, Domaine Méa Champagne (Reims, FR)	 0.1	 19
Pinot Noir, Chardonnay

2020 Pinot Rosé, Franz Keller (Baden, DE)			   0.1	 13
Pinot Noir

WEIN

2024 “Wilmina Edition”, Weinbau Nössing (Wien, AT)		 0.1		  8
Wiener Gemischter Satz

2024 G de Galoupet Rosé, Château Galoupet (Provence, FR)	 0.1	                10
Grenache, Cinsault, Syrah, Rolle, Tibouren

2022 Engertstein, Jürgen von der Mark (Baden, DE)		  0.1	                  9
Spätburgunder			 

BIER

Heidenpeters Pilz (Berlin)					     0.33	 6

Heidenpeters Hell (Berlin)					    0.33	 6

ALKOHOLFREIES BIER

BRLO Naked Pale Ale (Berlin)				    0.33	 6

Kehrwieder ü.NN IPA (Hamburg)				    0.33		  6

ALKOHOLFREIES

Cola							       0.33		  4



BAR FOOD

Oliven					     6

Gewürzte Cashewkerne					     4,5

Sauerteigbrot & aufgeschlagene Butter				    7

Mixed Pickles					     6

Blomeyer’s Käseauswahl				    19

Benser’s Aufschnittplatte	 19

“Croque Mademoiselle”	 17
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Rahmkäse & Kimchi	

Jahrgangssardinen	 15
	



Scannen Sie den Code für detailierte Informationen zu Zutaten und 
Allergenen.


