





In the Lovis Bar, we are dedicated to the essential.

The names of the drinks were our starting point.
They evoke aromatic associations, from which we
developed the cocktails.

If you would like drinks outside the menu,
please let us know



SUSS/SWEET

Waldhitte/Forest Cabin 0,0% s 12

Buchenholzauszug, Chaga, Ginger Beer, Rauch-Honig Sirup,
Balsamico

beechwood extract, chaga, ginger beer, smoked honey syrup,
balsamic vinegar

Provence/Provence s. 16

Pfirsich Aperitifwein, Sherry, Lavendellikér, Verjus, Honigsirup,
Weisser Tee, Zitronenverbe

peach aperitif wine, sherry, lavender liqueur, verjus, honey syrup,
white tea, lemon verbena

Schaumbad/Bubble Bath s, 16

Gin, Quittenbrand, Apfelbrand, Maraschino, Verjus Rosensorbet,
Schaumwein

gin, quince brandy, apple brandy, maraschino, verjus, rose sorbet,
sparkling wine

Béackerei/Bakery s7sacn. 17

Getreidebrand, Croisanntmilch, Sherry, Brotsirup, Nusslikor,
Kakaolikér, Berliner Weisse, Zuckersirup, Eigelb

Grain brandy, croisannt milk, sherry, bread syrup, nut liqueur,
cacao liqueur, berliner weisse, sugar, egg yolk



SAUER/SOUR

Gras/Grass 0,0% s. 12

Griintee, Weizengras Cordial, Verjus
green tea, wheatgrass cordial, verjus

Orangenhain/Orange Grove s.s. 16

Aperitifwein, Zitrusgeist, Triple Sec, Amaro, Vetiver Likér, Verjus,
Kombucha, Soda

aperitif wine, citrus spirit, triple sec, amaro, vetiver liqueur, verjus,
kombucha, soda

Kiuste/Coast s.s. 16

Doppelwacholder, Zitronensaft, Spirulina Sirup, Meereswasser,
Geranien Air

juniper spirit, lemon juice, spirulina syrup, seawater,

geranium air

Florist/Florist s. 17

Vodka, Zitronen Cordial, Jasmindestillat, Birnenbrand, Zitrus Geist,
Vetiver Likoér

vodka, lemon cordial, jasmine destillate, pear brandy, citrus spirit,
vetiver liqueur



BITTER/BITTER

Spa/Spa 0,0% s.s.1. 12

Mate, Eukalyptustee, Verjus, Palo Santo Sirup, Tonic
mate, eucalyptus tea, verjus, palo santo syrup, tonic

Regen/Rain s 16

Aperitifwein, Sherry, Gemiisedestilate, Eichenbrand,
Fruchtbrand, Weisser Tee, Soda

aperitif wine, sherry, vegetable destillates, acorn brandy,
fruit brandy, white tea, soda

Sonnenblume/Sunflower 1.5, 16

Amaro, Korn, Whisky, Sherry, Verjus, Topinamburbrand,
Sonnenblumenkerne, Orangenbliitenwasser

amaro, grain brandy, whisky, sherry, verjus, jerusalem artichoke brandy,
sunflower seeds, orange blossom water

Pfeifenrauch/Pipe Smoke . 17

White Whisky, Moscatel de Setubal, Wermut, Fruchtbrand,
Walnusslikor, Bitterlikor

white whisky, moscatel de setubal, vermouth, fruit brandy,
walnut liqueur, bitter liqueur



UMAMI/UMAMI

Tomatengarten/Tomato Garden 0,0% s.s. 12

Tomatenwasser, Griintee, alkoholfreier Wermut, Birkenwasser,
Verjus, Johannisbeeren Nektar

tamato water, green tea, alcoholfree Vermouth, birch water, verjus,
blackcurrant juice

Baby/Baby 7,8,¢,9,1 16

Sake, Amazake, Korn, Reismilch, Amaretto, Bananenbrand, Honig,
Vanillegeist, Sahne

sake, amazake, grain brandy, rice milk, amaretto, banana brandy, honey,
vanilla spirit, cream

Altes Buch/Old Book s.s. 16

Dinkelkorn, Rotbuschtee, Sherry, Kakao Geist, Vanille Geist, Essig
spelt spirit, rooibush tea, sherry, cacao spirit, vanilla spirit, vinegar

Moor/Moor s, 17

Torfiger Whisky, Johannisbeerbrand, Madeira, Amaro, Sherry,
Erddestillate, Fichtengeist

peated whisky, blackcurrant brandy, madeira, amaro, sherry,

soil destillates, spruce spirit



SCHAUMWEIN

Louis Roederer, 2015 Vintage Brut (Reims, FR) °
Pinot Noir, Chardonnay

Champagne Néret-Vély (Vallée de la Marne, FR) ®
Chardonay, Pinot Meunier

Griesel Blanc de Noir Tradition (Hessische Bergstrafle, DE) ®
Pinot Noir, Pinot Meunier

WEIN

Weinbau Nossing “Wilmina Edition” (Wien, AT) °
Wiener Gemischter Satz

Jurgen von der Mark (Baden, DE) ®
Spétburgunder

Chateau Galoupet (Provence, FR) ®
Grenache, Cinsault, Syrah, Rolle, Tiboure
BIER

Heidenpeters Pilz (Berlin)

Heidenpeters Hell (Berlin)

ALKOHOLFREIES BIER
BRLO Naked Pale Ale (Berlin)

Kehrwieder G.NN IPA (Hamburg)

ALKOHOLFREIES
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BAR FOOD

Oliven

Gewiirzte Cashewkerne

Sauerteigbrot & aufgeschlagene Butter
Mixed Pickles

Blomeyer’s Kaseauswahl

Benser’s Aufschnittplatte

“Croque Mademoiselle”
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Rahmkase & Kimchi

Jahrgangssardinen
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Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

NV A WN =

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil
koffeinhaltig
chininhaltig

mit StGBungsmittel
gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

S3 - " S "0 anoco

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



